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AVANT-PROPOS

Les essais régionaux de pomme de terre du Centre de références en agriculture et agroalimentaire du
Québec ont été conduits aux stations suivantes en 2009 :

Stations Responsables
Sainte-Croix (Progest 2001) André Gagnon
Lanoraie (Progest 2001) André Gagnon
Les Buissons (CRLB) Daniel Harvey et Pierre Turcotte

Un grand merci s'adresse a tous ceux et celles qui ont contribué a la réalisation de ce projet aux multiples
volets.
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ESSAIS REGIONAUX DE POMME DE TERRE DU QUEBEC

RAPPORT ANNUEL 2009

Par:

Pierre Turcotte, agronome-phytogénéticien, Ph. D.
Nicole Fournier, technicienne de laboratoire
Daniel Harvey, technologiste agricole

Les membres du comité régional du Québec (Québec Régional Potato Evaluation Commitee) sont ceux qui
font partie de I'Atelier « Cultivars » du comité de la pomme de terre du Centre de références en agriculture
et agroalimentaire du Québec (C.R.A.A.Q.). Ce dernier comité est reconnu par le ministre de I'Agriculture du
Canada comme le comité de recommandation qui appuie I'enregistrement des cultivars destinés a la vente
au Canada. Cette reconnaissance a été accordée en vertu de la section4 (1) (h.2) de la Loi sur les
semences et des sections 63 et 67 des Réglements sur les semences.

Les résultats ne doivent pas étre reproduits puisque l'interprétation des chiffres pourrait étre modifiée par
les résultats subséquents.

Les noms commerciaux de matériel et d'équipement ne sont mentionnés spécifiquement dans ce rapport

que dans le but de décrire les conditions de réalisation des travaux. La mention de produits particuliers ne
vise ni la publicité ni la recommandation de tels produits.
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INTRODUCTION

Ce rapport regroupe les résultats des essais de pomme de terre du Centre de référence en agriculture et en
agroalimentaire du Québec (C.R.A.A.Q.).

Dispositif expérimental

On utilise, dans la mesure du possible, un dispositif expérimental en treillis « lattice » & chacune des
stations et pour tous les essais. Ce dispositif permet d'exercer un meilleur contrble sur lerreur
expérimentale.

Principales statistiques

Les principales statistiques reliées a l'analyse de variance sont la moyenne générale de l'essai, le
coefficient de variation (C.V.) qui représente le quotient de la déviation standard sur la moyenne, le
coefficient de détermination (C.D.) qui est le quotient de la somme des carrés des écarts expliquée par le
modéele d’'analyse de variance, divisée par la somme des carrés des écarts totaux, et un test a priori
d’égalité des moyennes : le test de la plus petite différence significative (a a =0.05).

Au bas de tous les tableaux apparaissent les divers paramétres de I'analyse statistique.

Analyse de variance combinée

Les analyses de variance combinées sont effectuées sur les moyennes de chaque site selon le modéle
suivant (génotypes fixés et sites aléatoires) Yijk=u+gi+l i+(@N)j dont I'analyse de variance correspondante

est:

Source de variation Degrés de liberté Espérance des carrés moyens
2 2

Génotypes m-1 o, +ny"g;/(m-1)

j=1

2 2

Sites n-1 G.+M0o,

. 2
Génotypes x sites (n-1)(m-1) C¢

Ou u est la moyenne de l'essai, g I'effet génotypique, A I'effet du site, m le nombre de génotypes et n le
nombre de sites. D’aprés 'espérance des carrés moyens, le dénominateur de la statistique F pour les
génotypes et les sites devient le carré moyen de l'interaction génotypes x sites.

La signification de l'interaction génotypes-environnements est testée a l'aide de I'erreur regroupée des
stations individuelles. Afin de regrouper les erreurs des stations individuelles, ces derniéres doivent étre
homogeénes.
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CARACTERISTIQUES DES CLONES QP

Tableau A Caractéristique des clones QP

TUBERCULE FLEUR
HYBRIDE ORIGINE PEDIGREE Forme Peau Chair Yeux COULEUR
QP99073.07L Les Buissons Purple ChieffQP90009.37 Longue Blanche Blanche Superficiels Blanche
QP99135.03L Les Buissons Iditared/Brise du Nord Longue Blanche Blanche Superficiels
QP99140.03Rf Les Buissons Norland Dark Red/Redsen Ovale Rouge Blanche Superficiels
QP99165.05RM Les Buissons Redsen/Brise du Nord Ronde Rouge Créme Superficiels Pourpre
QP99165.81RF Les Buissons Redsen/Brise du Nord Ronde Rouge Créme Superficiels Pourpre
QP00015.08DN Les Buissons Andover/Century Russet Ronde Blanche Creme Profonds
QP00046.09Ro Les Buissons Carola/LP88794R Oblongue Rose Jaune pale Superficiels Lilas
QP00053.02 Les Buissons Delta Gold/Andover Ronde Jaune péle Créme Moyens Lilas
QP00063.01R Les Buissons Delta Gold/Russet Norkotah Ovale Rouge Créme Moyens Lilas
QP00065.17L Les Buissons Delta Gold/W1099Ru Longue Blanche Creme Superficiels Blanche
QP00105.10DN Les Buissons [ditared/NYL235-4 Ronde Blanche Jaune péle Moyens
QP00109.10Rf Les Buissons Iditared/Redsen Oblongue Rouge foncé Blanche Superficiels Lilas
QP00114.03L Les Buissons Krantz/Delta Gold Oblongue Blanche Jaune péle Profonds Blanche
QP00124.17LRp Les Buissons LP88794R/Desiree Oblongue Rouge péle Creme Superficiels Lilas
QP00173.01 Les Buissons Abeille/Desiree Oblongue Jaune péle Jaune pale Superficiels Blanche
QP00187.09D Les Buissons QP95052.01D/Century Russet Oblongue Blanche Blanche Moyens Blanche
QP00199.05D Les Buissons QP95052.19D/Century Russet Oblongue Chamois Blanche Superficiels Blanche
QP00199.13LD Les Buissons QP95052.19D/Century Russet Longue Blanche Blanche Superficiels
QP00221.01R Les Buissons Reddale/LP88794R Ovale Rouge Blanche Superficiels
QP01009.05Jp Les Buissons Allegany/Ac Brador Ronde Jaune Jaune péle Moyens
QP01011.09 Les Buissons Allegany/QP94251.01 Ronde Blanche Blanche Moyens
QP01061.15 Les Buissons Iditared/NYL 235-4 Oblongue Chamois Créme Moyens Blanche
QP01063.04 Les Buissons Iditared/QP94251.01 Oblongue Chamois Creme Moyens
QP01063.12Rf Les Buissons Iditared/QP94251.01 Oblongue Rouge foncé Créme Moyens Lilas
QP01078.02L Les Buissons Némarus/Century Russet Oblongue Jaune Creme Moyens Blanche
QP01086.11LJm Les Buissons QP89244.02/Agitato Oblongue Jaune Jaune Moyen Moyens
QP01088.05 Les Buissons QP89244.02/QP92080.02 Oblongue Blanche Créme Moyens Blanche
QP01089.06L Les Buissons QP89244.02/QP95046.09 Oblongue Blanche Créme Moyens
QP01100.01 Les Buissons QP91089.14/Phu 22 Oblongue Chamois Blanche Moyens
QP01134.02LRm Les Buissons Rhinered/Reddale Oblongue Rouge moyen Créme Moyens
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ESSAIS REGIONAUX HATIFS QP




Tableau: 1 Essai Hatif , récolte a 75 jours, moyenne de 2007 a 2009 (8 années-stations)
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix
i . Densité . .
Genotypes Rendement Calibres Tubercules relative Croustilles | Frites
% Total Vendable | 47a76mm 763a114mm 115mm &+ | Apparence Fissures Diformes  Unifomité Matunté Nov. Nov.
| Tmha (| Tmha % P o i o0 ioey P oey i 08 [ 08 ] Pl F |00
8as. 8as. 8as. 8as. 8as. 8as. 8as. 8as. 8as. bhas. Bas.
Ld r L Ld
Andover Cr 252 6 17,6 3 4 3 4 0 1 6 3 0 4 1 2 4 4 3 F) 4
F r r F
Envol Ta 28,7 2 222 79 2 4 3 0 1 7 2 0 2 1 3 4 2 1 84 1
F F F F
Eramosa Ta 29,6 1 226 81 1 5 1 0 1 6 4 0 1 1 4 4 3 1 74 5
F F r F
QP00124.171Rp Ta 25,3 5 16,4 70 5 1 5 0 1 5 5 0 5 1 6 3 6 3 82 2
F r r r
QP99135.03L Ta 27,1 3 16,6 66 6 0 6 0 1 5 6 0 2 1 5 3 5 6 66 6
F L3 r F
QP99165.05RM Ta 26,9 4 20,4 78 3 4 2 0 1 1 1 6 0 1 1 3 76 3
Moyenne
Génotypes 271 19,3 [ 3 0 6 0 1 4 76
Témoins table 278 20,8 78 0 0 1 78
Témoins croustilles 252 17,6 73 3 0 6 0 1 4 ™
Témoins frites
Seuil
Témoins table 19,7 6
Témoins croustilles
Témoins frites
9
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Tableau: 2 Essai Hatif , récolte a 76 jours, moyenne de 2008 a 2009 { 6 années-stations)
Caractéres aronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules D"I;'ts_"e Croustilles | Frites
relative
§ Total Vendable 474a76mm 76a114mm 115mm &+ | Apparence Fissures Diformes  Uniformité Maturité Nov. Nov.
Z| Tmma j| Tmma (% i (% i (W i| 0@ i ©3 i ©3 i (1-5) iP5 i i (-100) i |(1-100) i
bas. Has. bas. bas. Sas. bas. Sas. Sas. Sas. Sas. 4as.
Ll Ld L4 L4 Ld L L L L Ld Ld
Andower cr 271 4 18,8 5 81 5 3 4 0 1 T 2 0 5 0 2 4 5 4 5 4 5
r r r r r r r r r r r
Enwol Ta 294 2 218 2 88 2 4 3 0 1 T 5 0 1 1 5 4 3 3 ) 82 1
r r r r r F r F r r r
Eramosa Ta 328 1 244 1 88 1 6 1 0 1 6 ] 0 1 1 ] 4 ] 4 4 73 6
r F L4 L4 F r r r r r r
QP00124.17LRp Ta 259 7 16,4 7 75 6 1 6 0 1 6 7 0 7 1 8 3 8 4 6 80 )
r F L4 L4 L4 r r r r F F
QP00173.01 Ta 264 6 19,0 4 86 3 0 7 0 1 T 4 0 1 1 4 4 ) 3 1 78 3
F L4 L4 F r r r r F F
QP00199.05D Ta 250 8 16,9 6 75 7 2 5 0 1 T 3 0 6 1 3 4 4 3 3 78 3
r r r r r r r r r r r
QP99135.03L Ta 267 5 16,2 8 71 8 0 8 0 1 5 8 0 4 1 7 3 7 4 8 61 8
r r r r r r r r r r
QP99165.05RM Ta 27 3 209 3 84 4 5 2 0 1 T 1 1 8 0 1 4 1 4 6 12 7
Moyenne
Génolypes 276 19,3 81 3 0 6 0 1 4 4 74
. r r r F F r F F F F r
Témoins table HA 231 88 5 0 6 0 1 4 3 17
Témoins croustilles 271 188 81 3 0 7 0 0 4 4 Iz
Témoins frites
Seuil
Témoins table 220
Témoins croustilles 17,9
Témoins frites

10
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Tableau: 3 Essai Hatif de 2009, récolte a 75 jours, sommaire de 2009 (3 années-stations)
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules ze::: Croustilles Frites
z Total Vendable | 47a76mm 76a114mm 115mm& + | Apparence Fissures Difformes  Uniformité Maturité Nov. Nov.
E| vwma | Tmma % & w i ow i o ] ey P ey L oe  § g Pl o0 F) 00 §
3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 1as. 3as. 1as.
Andover Cr 24, 1 ) 20,4 10 83 a8 8 4 0 1 7 2 1 9 0 3 3 F:] 4 7 70 a8
Emvol Ta 29,5 4 26,7 4 20 1 6 5 0 1 7 3 0 1 0 5 4 2 3 1 78 1
Eramosa Ta M7 2 299 1 89 2 14 1 0 1 7 8 0 1 1 9 3 7 4 7 68 0
L4 r r r r L r r r r r
QP99135.03L Fr 249 1 174 © 68 © 0 © 0 1 6 1 0 6 1 1 3 1 4 7 87 ©
L4 r r r r L r r r L4 r
QP993165.05RM Ta 294 5 264 5 86 4 1 2 0 1 7 1 2 ] 0 1 4 3 4 7 T2 7
L4 r r r r L r r r L4 r
QP00124. 17LRp F 26,8 8 211 8 78 9 2 9 0 1 6 o 1 n 1 o 3 © 4 7 78 1
L4 r r r r r r r r L4 r
QPO0173.01 Ta 28,0 6 238 6 84 7 1 0 0 1 7 5 0 1 1 8 4 1 3 1 i 1
r L L L r L r r r r r
QP00199.05D Ta 26,2 0 208 9 7 0 4 8 0 1 7 7 0 5 0 5 4 6 3 1 i 1
r L L r r L r r r r r
QPO1011.09 Ta 26,9 7 237 7 87 3 6 6 0 1 7 1 0 8 1 7 3 9 3 1 78 1
r L L r r L r r r r r
QP01061.15 Ta 324 1 279 2 84 6 10 3 0 1 6 » 1 1 1 » 3 9 4 7 69 9
r L L r r L r r r r r
QP01078.02L Fr 263 9 19,2 1 71 1 1 1 0 1 6 9 0 1 0 4 4 3 3 1 5 4
r r r r r L r r r r r
QPO01100.01 Ta 30,9 3 273 3 86 5 5 7 0 1 7 6 0 6 0 2 4 3 3 1 67 1
Moyenne
Génotypes 281 237 82 6 0 7 0 1 3 T2
a4 r r r r r r r r r
Témoins table 30,6 283 89 10 0 7 0 1 4 73
Témoins croustilles 241 204 83 8 0 7 1 0 3 70
Témoins frites
Seuil
Témoins table 269 6
Témoins croustilles
Témoins frites

11
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Tableau: 4 Essai Hatif , recolte a 75 jours de 2009
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Rendement Calibres Tubercules f::eI:ts:f Croustilles Frites
% Total Vendable 47a76mm 7T6a114mm 115mmé& + Apparence Fissures Diflormes Uniformité Maturité Nowv. Nowv.
£]| Tmma | Tmma (% I wm f (w | o9 [ e I @3 ! (1-5) N T H 100  F| (@00 f
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as 1as. 1as 1as. 1as. 1as.
Andower or| 244 | 201 | T w 8 a 0 : 6 4 1 . 0 : 3 5 4 o| 70
Envol Ta 41,1 1 36,5 g 3 84 3 6 5 0 1 7 " 2 0 " P 1 5 4 1 3 1 78 1
Eramosa Ta 39,6 6 36,6 " 2 79 7 14 1 0 1 5 g 8 0 g 4 1 5 3 5 3 1 68 0
r r r
QP99165.05RM Fr 427 2 37,6 1 79 8 1 2 0 1 7 1 2 '] o 1 3 [ 4 9 T2 7
QP99135.03L Ta 334 1 237 g 1 71 e 0 o 0 1 5 g " 0 g 1 1 8 3 [ 3 1 a7 -]
QP00124.17LRp Fr 35,1 9 28,1 g ) 80 6 2 9 0 1 5 " " 1 g L) 1 L] 3 5 3 1 8 1
QP0o0173.01 Ta 349 ) 30,3 " 9 86 2 1 o 0 1 6 g 3 0 g 1 1 8 4 1 3 1 75 4
QP00199.05D Ta 36,8 8 33,3 " 7 87 1 4 8 0 1 6 " 7 1 " 7 1 5 4 1 4 9 75 4
QP01011.09 Ta 39,0 7 33,6 ’ 6 81 4 6 6 0 1 6 " F 1 " 7 1 8 3 [ 3 1 8 1
QP01061.15 Ta 445 1 36,4 g 4 73 n 10 3 0 1 5 'n 1 '1) 2 © 3 [ 4 9 69 9
QP01078.02L Fr 40,7 5 324 g 8 78 9 1 f 0 1 5 " a8 0 " 4 0 1 3 4 3 1 75 4
QP01100.01 Ta 27 2 36,3 " 5 80 5 5 7 0 1 6 g 4 0 g 1 D] 1 3 5 3 1 67 n
Moyenne
Génotypes 37,9 321 79 6 0 6 1 1 3 3 T2
Témoins table [ 40,4 36,6 81 10 " 0 6 0 g 1 3 3 " 73
Témoins croustilles 24.4 201 Tr 8 0 6 1 )] 3 4 70
Témoins frites
Seuil
Témoins table 347 5
Témoins croustilles 191 5
Témoins frites
C.V. T% 9% 5% S57% 3%
C.D. L% B86% 87% 87% 1%
ppds (5%) 5% 5% 6% 6% 3%
F(génotypes)
12
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Tableau: 5 Essai Hatif , récolte a 75 jours de 2009
Caractéres agronomiques a la station de Lanoraie
Génotypes Rendement Calibres Tubercules ?:l::"’t: Croustilles Frites
% Total Vendable 47a7 mm 7T6a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov. Nowv.
E| Tmma [ | Tmma (% (% F (% F| e i ©» I @3 i (-5 H s @-100) [ |00 f
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover o| =245 .| 2086 8 s 8 0 a : 3 .
Envol Ta 21,2 5 19,1 g 90 2 7 . F 0 2 4 6 3 4
Eramosa Ta 25,3 1 23,4 " 92 1 7 g s 1 1 4 6 4 o
QP99165.05RM |l 190 156 g 8 o 4 . 3 .
QP99135.03L Ta 15,4 8,6 g 56 o 7 g n 1 7 4 6 4 L]
QP00124_ 17LRp Fr 19,7 7 15,2 g 77 9 6 FIZ 1 n 3 -] 3 4
QP00173.01 Ta 19,5 s 151 77 » 7 g 0 2 4 1 2 1
QP00199.05D Ta 19,1 9 153 80 3 7 - 0 2 4 6 2 1
QP01011.09 Ta 20,6 6 17,5 g 85 4 8 " 3 1 7 4 1 3 4
QP01061.15 Ta 233 3 20,1 g 86 3 7 g » 1 7 3 Ll 4 L]
QPO01078.02L Fr 18,1 1 12,7 g 70 f 7 - [ 1 7 4 6 3 4
QP01100.01 Ta| 220 . 186 85 4 7 0 s a 1 2 1
Moyenne
Génotypes 20,6 16,8 80 7 1 4 3
Témoinstable | 233 21,3 o1 7 " 4 4
Témoins croustilles 245 20,6 83 8 0 4 3
Témoins frites
Seuil
Témoins table 202 6
Témoins croustilles 19.6 T
Témoins frites
C.V. 11% 13% 4% 10%
C.D. B86% B87% 90% 84%
ppds (5%) 6% 6% 6% 0%
F(génotypes)
13
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Tableau: 6

Essai Hatif , recolte a 75 jours de 2009

Caractéres agronomiques a la station de Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules ?:l::"’t: Croustilles Frites
% Total Vendable 47a7mm 76a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov Nov
£| Tmma | Tmma w f wm I wm F| o I ©» § @3 i (1-5) PFoos  F H 1000  F| (@00 f
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as 1as. 1as. 1as 1as
Andover o| 235 o 204 .| 90 0 4 0 . 7 > 0 1 0 3 o 5 .
Envol Tal 262 “¢| 246 5| e 2 0o .+ o 4 7 2 0o .+ o 4 .4 :
Eramosa Ta 30,2 1 207 |, 26 2 o " o 1 7 1 a . 0 5 4 6 4 1
r r r
QP99165.05RM Fr 26,4 5 26,1 a a7 1 0 1 0 1 7 2 1 1 0 1 4 1 5 7
QP99135.03L 1ta|l 258 .| 198 ‘o 7 o o 0 . 7 s 1 s 2 g 3 |) 5 7
QP00124.17LRp Fr 25,6 a8 20,1 g 8 79 9 0 g 1 0 1 6 o 0 " 5 1 1 3 o 5 T
QP00173.01 Ta 295 2 261 4 89 s o " 0 1 7 2 o 1 s 4 1 4 1
QP00199.05D Ta|l 227 “w| 137 “u| e 4 0o . 0 . 7 » o . 0 5 3 a 4 1
QP01011.09 tal 210 “a| 201 4| ea T, o 0 . 7 N R 3 |) a 1
QP01061.15 Ta 294 3 27,3 g 2 94 1 0 " 1 o 1 7 2 1 '12 1 9 4 6 5 7
QP01078.02L Fr 20,0 "] 12,5 g o 65 o o r 1 0 1 7 D 0 " 1 0 3 4 1 4 1
QP01100.01 Ta 27,9 4 270 s 93 6 o " 0 1 7 2 1 "o 0 3 4 1 5 7
Moyenne
Génotypes 257 223 86 0 0 7 0 0 4 5
Témoinstable | 282 27,2 26 " o o 7 0 " o 4 4
Témoins croustilles 23,5 20,4 90 0 0 T Q 0 3 5
Témoins frites
Seuil
Témoins table 258 [+
Témoins croustilles 19,4 [+
Témoins frites
C.V. T% 15% 17%
C.D. 92% 91% T2%
ppds (5%) 3% 6% 25%
F(génotypes)
14
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Tableau: 7 Essai Hatif , récolte a 82 jours, moyenne de 2007 4 2009 ( 9 années-stations)
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix
Génotypes Rendement Calibres Tubercules :I:t: Croustilles Frites
= Tolal Vendable | 47476mm 76a114mm 115mmé&+ | Appaence  Fsswes [Difomes  Uniformité Malwité mars Now. mars Nowv.
2| Tmba P Tmka R R N I A I I IR o
9as. Bas. 9as. 9as. 9as. Oas. Sas. bas Bas. 7as Tas. 2as.
y y y 4 y y y y
Andover ol AHA 6| 25 4| 8T s 3 4 0 1 7 2 0 o 1 5 4 2 3 I 5%
Envol |l B | B0 | W 4 3 s 0 47 o0 v . 4 5 2 T,
Eramosa ml B o w7 4 8% 2 o5 o0 4 7 o0 w0 s 4 .3 B
’ r r r r
QP9:65.05RM Tal B6 | 281 3| 8 ] 1 0 1 1 3 1 6 0 1 4 1 3 . I
P99135.03L F B | 240 ' 6| ™ 2 ' 5 0 1 6 ' 5 0 ' 3 1 ' 4 3 5 4 ¢4 5%
QPO0124.171.Rp F 31 5| 246 ' 5| 19 s 0 ' 6 0 1 6 ' 6 0 ' 5 1 ' 6 K] 6 4 7 s 5%
Moyenne
Génolypes X 7 84 3 0 6 1 1 4 3 74
Temoinstable | % 2 89 4 0 7 0 o 4 3 B
Témoins crousilles 3 7 87 3 0 7 0 1 4 3 7
Témoins friles
Seul
Témoins table 28 6 00 0,0
Témoins crousilles %1 6
Témoins fiites 15

www.crlb.qc.ca




Tableau: 7 "Tableau: 7 Essai Hatif , récolte a 82 jours, moyenne de 2007 a 2009 (9 années-stations)

Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeurcreux Coeurbmun  Anneau Autres Fissures Diformes | Remarques | Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Goiit Délitement Noircisseme | Remarques
'g {0-100) {0-100) {0-100) {0-100) {0-3) {0-3) {1-100) '.E {1-10) {1-40) {1-30) {1-20) {1-10) {0-10)
2as. 2as. 2as. 2as. Sas. 6as. 3as. B 3as. Jas. 3as. 3as. 3as. 3as.
Andover o 6% 0% 3% 3% 0 1 73 7 28 20 16 9 2
Envd Ta 2% 0% 2% 0% 0 0 74 7 30 18 17 9 0
Eramosa Ta 1% 0% 4% 0% 0 0 69 7 26 19 14 10 0
QP99165.05RM Ta 8% 1% 24% 7% 1 0 75 7 29 21 16 9 1
QP99135.03L = 0% 0% 6% 0% 0 1 66 7 25 18 13 10
QP00124.17LRp = 3% 2% 10% 1% 0 1 72 7 29 20 14 9
Moyenne
Génotypes 12 7 28 19 15 9
Temoinstable | 0 [ o [ o [ o 0 0 [ 72 7 [ 2 [ 19 [ 16 [ 10 [ o
Témoins croustilles 0 0 0 0 0 1 73 7 28 20 16 9 2
Temoins frites
Seuil
Temoins table
Témoins croustilles
Temoins frites
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Tableau: 8

Essai Hatif, recolte a 82 jours, moyenne de 2008 a 2009 {6 années-stations)
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules I::;:_":: Croustilles Frites
= Tohl Vendable | 47a76mm 76a114mm 115mm&+ | Appaence  Fissues  Difomes Unibmnité Maturké mars Nov. mars Nov. mars
Taha Tafa (C I S CORE S LV (R ©) ;9 (19) PO : (+00) 1100 P00 F[ 1400
6as. 6as. bas bas 6as. 6as. 6as. 6as. has. fas fas.
Andover 19 W4 | 8 s 3 1 0 4| T 0 A 3 m
Emul U3 5 2| W 4 4« 0 | 7 0 0 4 4 3 m
Eramosa 383 Hi 2 i 2 0 1 i 0 0 s 4 3 L]
F F r F r 4
QP99135.03L U5 %5 B s 4 1 0 1| b 0 1 5 3 4 8§ 7
QP991E5 C5RM 39 P 5| B & T 4 0 | 7 1 TR 3 4B
QPOD199.05D 310 A4 5| 8§ s 3 s 0 1| 6 0 0 . 4 3 ) %
QPOD173.01 50 15| 8 3 s 0 1| 6 1 1 4 3 3 &
QPO124.171Rp 14 a0 | 8 0 s 0 4| 6 1 13 ¢ 1 ou
Moyenne
Génoypes | 33 300 8 4 0 6 1 1 1 3 i
Temoinstable | 363 ni 0w 5 7 0 0 0 4 " REFL | HREF!
Témoinscrousilles | 35 308 8 3 0 7 0 1 1 4 8
Témoins friles 328 %9 80 4 0 ] 0 0 0 3 6
Seul
Témoins fable 20 6 0,0 00 [ e
Témoins crousilles 22 ] 00
Témoins friles 00

17
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Tableau: 8 Essai Hatif , récolte a 82 jours, moyenne de 2008 a 2009 (6 années-stations)

Observations et défauls a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes
Geénotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
§ Coeur creux Coeur brun Anneau Autres Fissures Difformes | Remarques | Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Golt Ddlitement Noircisseme | Remarques
g {0-100) {0-100) (0-100) (0-100) (0-3) (0-3) (1-100) i (1-10) (1-40) {1-30) {1-20) (1-10) (0-10)
1as. das. das. das. Bas. Bas. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover o % 0% 2% 0% 0 74 7 25 23 16 10 0
Emal Ta 3% 0% 3% 0% 0 0 74 7 29 19 17 10 0
Eramosa Ta 2% 0% % 0% 0 0 70 7 26 18 16 10 3
QP99135.03L Fr 0% 0% 5% 0% 0 1 70 6 26 18 17 10 0
QP99165.05RM Ta 3% 3% 10% 0% 1 1 72 7 26 20 16 10 1
QP00199.05D Ta 0% 0% 5% 0% 0 0 70 6 23 21 16 10 0
QP00173.01 Ta 3% 3% 10% 0% 1 1 75 7 28 21 17 9 0
QP0O0124.171LRp Fr 6% 0% 23% 8% 1 1 72 T 25 22 17 10 0
Moyenne
Génotypes 3% 1% 8% 1% 1 1 72 7 26 20 17 10 1
Temoinstable | 3% | 0% [ 5% [ 0% 0 0 [ 72 7 28 [ 19 [ w7 [ 1w [ 2
Témoins croustilles 6% 0% 12% 4% 0 1 5 T 27 22 17 10 0
Témoins frites 3% 0% 3% 0% 0 1 70 6 25 20 17 10 0
Seuil
Témoins table
Témoins croustilles
Témoins frites

18

www.crlb.qc.ca



Tableau: 9 Essal Hiif de 2009, récolte 3 82 jours, sommaire (3 années-stations)
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-C roix

. Densité _ .
Génotypes Rendement Calibres Tubercules relative Croustilles Frites
=l Total Vendable | 47476mm 76a114mm 115mm&+ | Apparence  Fissues  Difomes  Unifomité Maturité mars Nov. mars Nov. mars
2 mma P| Tama ® P om i om i ooe P oey !oey i oos i o0 £l 1400 g F| 1400 oo F1100
3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as 3as. 3as. las
Andover Crl 300 1 %8 0o 89 4 3 8 0 1 7 4 0 2 1 8 4 3 3 5 39 4 5%
Emvol Ta| ¥A 7 N5 5 90 1 6 5 0 1 i 3 1 3 0 1 4 3 2 1| 90 1
Eramosa Ta 36,2 3 33,7 2 82 [] 14 3 0 1 1 1 1 9 1 [ 3 5 3 5 88 7
QP99165.05RM Ta| ¥A 3 30,3 3 & o 15 2 0 1 7 1 2 '3 0 2 4 1 4 s & 9
QP99135.03L Frj 310 ' 20 ¢ 64 16 1 0 1 6 1 0 4 1 ' 3 1 4 g| M 5% 1
QP00124.17LRp Frj 343 5 28,2 8 82 8 3 ' 0 1 6 ' 0 4 1 © 3 © L s 82 o %
QP0O0173.01 Ta »Hi 4 322 4 89 3 6 4 0 1 6 5 1 o 1 Il 3 ] 3 5 3
r r r r F r r F F F r
QP00199.05D Ta| 29 '3 26,9 9 88 8 5 7 0 1 6 9 1 7 1 3 3 9 3 3 6
F r r F r r r F F F rF
QP01011.09 Ta A 8 284 7 88 7 3 g 0 1 6 7 1 7 1 3 3 7 2 1 8
r r r r r r r r r r r
QP01061.15 Ta 403 i 36,6 1 90 2 5 5 0 i 5 2 1 1 1 7 3 g 4 a|l 90 2
r r r r r r r r r r r r
QP01078.02L Fr 4 8 2.3 1 78 1 0 © 0 1 6 8 0 ) 1 3 3 7 3 3 78 1 %
r r r r r r r r r r r
QP01100.01 Ta 32 ) 13 3 88 5 3 1 0 1 6 5 0 1 1 3 4 4 3 5 83 5
Moyenne
Génolypes 13 28 84 7 0 B 1 1 3 3 85 5
r r r F F r r r r r r r r
Témoins table 3,1 32,6 86 10 0 1 1 0 4 3 89 HREF! HREF! HREF!
Témoins crousflies 300 2,8 89 3 0 7 0 1 | 3 89 5%
Témoins friles
Seul
r r
Témoins table 30 6 00 HREF! HREF!
Témoins croustlles 254 6 00
Témoins friles 00
19
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Tableau: 9 Essai Hatif de 20083, récolte a 82 jours, sommaire (3 années-stations)

Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeur creux Coeurbmun  Anneau Autres Fissures  Diformes | Remamues | Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Goilt Délitement Noircisseme Remamues
{0-100) {0-100) {0-100) {0-100) {0-3) 03 {1-100) 5 (1-10) (1-40) {1-30) {1-20) {1-10) (0-10)
1as. 4as. 4as. 4as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover Cr % 0% 0% 0% 0 1 75 7 22 % 17 10 0 30% échaniilions avec chair brundtre
Envol Ta % 0% 0% 0% 1 0 74 7 29 18 17 10 0
Eramosa Ta 0% 0% 0% 0% 1 1 2 7 24 2 16 10 0
QP99165.05RM Ta 0% 1% 0% 0% 2 0 73 8 2r 20 16 10 1 Goiit terreux
QP99135.03L Fr 0% 0% 0% 0% 0 1 66 8 24 16 16 10 0
QP00124.17LRp Fr 1% 0% 0% 0% 0 1 79 5 28 24 17 10 0
QP00173.01 Ta 0% 0% 0% 0% 1 1 76 7 30 19 17 10 0
QP00199.05D Ta 2% 0% 0% 0% 1 1 71 7 22 23 16 10 0
QP01011.09 Ta 1% 0% 0% 0% 1 1 68 6 25 16 17 10 1
QP01061.15 Ta 0% 0% 0% 0% 1 1 8 23 19 17 10 0
QP01078.02L Fr 0% 1% 0% 0% 0 1 73 7 28 18 17 10 0
QP01100.01 Ta 0% 0% 0% 0% 0 1 68 5 25 16 17 10 0
Moyenne
Génotypes 0 0 0 0 1 72 7 26 20 17 10
Témoins table 0 0 0 0 1 0 73 7 277 20 7 [ 10 [
Témoins croustilles 0 0 0 0 0 1 [5 7 22 26 17 10 0
Temoins frites
20

www.crlb.qc.ca



Tableau: 10

Essai Hafif , récolte a 82 jours de 2009
Caractéres agronomiques i la station de Pointe-aux-Outardes

Densité

Génolypes Rendement Calibres Tubercules relafive Croustilles Frites
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm & + | Appamence Fissures Difformes  Uniformité Maturité mars Nov. mars Nov. mars
Z mma i| Tam W P F oW i 0w f @y § @y P o8 i (8 § Pl 1100 (100 F| 1100 P B 14100
ias ias ias ias ias ias ias ias ias ias ias
Andover Cr 253 ] 226 ] 86 2 3 0 0 1 B f 1 5 0 3 3 4 2 T4 9 5 4
Ervol Ta 465 2 439 2 1 6 5 0 1 7 1 1 6 1 3 4 1 2 & 1
Eramosa Ta 439 5 420 3 ;4 ] 14 3 0 1 6 2 0 4 1 5 3 7 2 n L
QP99165.05RM Ta 434 B 381 5 75 1 15 2 0 1 5 7 3 ] 1 9 4 1 3 76 7
QP99135.03L Fr 40,0 o 318 1 66 ® 16 1 0 1 5 n 0 1 0 5 3 3 . ® 5% 4
QP00124.17LRp Fr 443 3 362 7 79 o 3 n 0 1 5 8 1 ] 1 © 2 n 3 &® 2 5% 4
QP00173.01 Ta 433 7 383 5 i8] 5 6 f 0 1 B 3 0 4 1 6 3 4 3 &1 5
QP00199.05D Ta 440 f 395 4 85 3 5 g 0 1 5 ] 1 3 1 [} 3 3 2 & 2
QPo1011.09 Ta 392 n 352 ] 84 5 6 6 0 1 6 . 1 ] 0 1 2 n 2 & 2
QP01061.15 Ta 542 1 480 1 85 4 5 7 0 1 4 ® 2 1 1 5 3 4 3 [£] ]
QP01078.02L Fr 430 8 346 o 80 3 0 ) 0 1 5 8 0 1 0 1 3 7 3 &1 5 55
QP01100.01 Ta 405 g 351 3 i8] 7 5 7 0 1 5 3 0 1 0 I 3 3 2 n L
Moyenne
Génolypes 423 371 81 T 0 5 1 0 3 7 56
Témoins table 452 430 8 10 0 7 0 1 2 f 78 #REF! #REF! HREF!
Témoins croustilles 253 226 8 3 0 6 1 0 2 78
Témoins friles 70 56
Seul
Témoins table 408 B 0,0 #REF! #REF!
Témoins croustilles 215 5 0,0
Témoins friles 00
c.v. 12% 13% 8% 9% 3%
c.D. 84% 84% 56% 90% 2%
ppds (5%) 9% 9% 1% 1% 0%
F(génotypes) 0%
21
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Tableau: 10 Essai Hatif , récolte a 82 jours de 2009
Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeurcreux Coeurbrun  Anneau Autres Fissures Diformes | Remarques | Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Goiit Délitement Noircisseme | Remarques
S (0100 {0-100) (0-100) (0-100) {0-3) {0-3) (100 £ {1-10) {1-40) (1-30) (1-20) {(1-10) {0-10)
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover ol 7% 0% 0% 0% 1 0 75 7 2 26 17 10 0
Enol Ta % 0% 0% 0% 1 1 74 7 29 18 17 10 0
Eramosa Tal 0% 0% 0% 0% 0 1 72 7 24 22 16 10 0
QP99165.05RM Ta 0% % 0% 0% 3 1 73 8 27 20 16 10 1
QP99135.03L Fr 0% 0% 0% 0% 0 0 66 8 24 16 16 10 0
QP00124.17LRp Fr % 0% 0% 10% 1 1 79 5 28 24 17 10 0
QP00173.01 Ta 0% 0% 0% 0% 0 1 76 T 30 19 17 10 0
QP00199.05D Ta 17% 0% 0% 0% 1 1 71 7 2 23 16 10 0
QP01011.09 Ta 7% 0% 0% 0% 1 0 68 6 25 16 17 10 1
QP01061.15 Ta 0% 0% 0% 0% 2 1 8 23 19 17 10 0
QP01078.02L Fr 0% % 0% 0% 0 0 73 T 28 18 17 10 0
QP01100.01 Ta 0% 0% 0% 0% 0 0 68 5 25 16 17 10 0
Moyenne
Génotypes 0 0 0 0 0 12 7 26 20 17 10 0
Témoins table 0 0 0 0 0 [ 73 7 P A 17 10 0
Témoins croustilles 0 0 0 0 1 0 75 7 2 26 17 10 0
Témoins frites

22
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Tableau: 11 Essai Hatif , réecolte a 82 jours de 2009
Caractéres agronomiques a la station de Lanoraie
Génotypes Rendement Calibres Tubercules f::eI:tsi\:t: Croustilles Frites
% Total Vendable 47a7 mm 76a114mm 115 mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov. Now.
E| Tmma (| Tmma (w F m f om i oo I e [ ©3 i (1-5) G H (100 F| o100 f
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as
Andover 346 3| 306 a| 89 4 7 s 0 4 1, 4 . 3 6
Envol 292 8 26,5 g 7 90 g 6 7 3 0 . 1 0 ! 1 4 3 2 1
Eramosa 30,9 5 282 g a o9 " 2 7 ) 1 g H 1 g a 4 1 3 6
r r r r
QP99165.05RM 283 ) 25,1 8 88 9 7 1 0 a 0 3 4 1 4
QP99135.03L 26,1 ol 192 “w| 1 o 6 a0 4 1 3 2 4
QP00124.17LRp 288 9 23,4 ’n 82 g n 6 2 0 . 1 1 FIZ 3 ] 3 6
QPo0173.01 311 4 282 g a o9 " 4 7 5 1 g n 1 g 8 3 0 2 1
QPO00199.05D 20,6 ) 18,1 r12 B89 " 7 7 5 0 g 1 1 g 5 3 [ 2 1
QP01011.09 305 o| 216 s| @ s 6 o 0 1 a 7 2 1
QP01061.15 35,7 2 33,6 " 2 o4 g 1 7 9 0 . a 1 . 5 4 5 4 L]
QP01078.02L 294 7 25,0 g 9 'm 7 5 0 . 1 0 - 2z 4 7 2 1
QPO01100.01 37,6 1 342 g 1 o9 " 3 7 5 0 g [ 1 g 8 4 5 3 6
Moyenne
Génotypes 30,2 26,6 88 7 0 4 1 4 3
Tém oins table [ 30,1 27,4 o9 7 0 6 " 0 4 3
Tém oins croustilles 34.6 30,6 B9 7 Q 1 1 4 3
Tém oins frites
Seuil
Tém oins table 26,0 6
Tém oins croustilles 291 6
Tém oins frites
C.V. 1% 13% 4% 8%
C.D. 86% B87% 90% 3%
ppds (5%) 6% 6% 6% 1%
F(génotypes)
23

www.crlb.qc.ca




Tableau: 12 Essai Hatif , réecolte a 82 jours de 2009
Caractéres agronomiques a la station de Sainte-Croix

L . Densité , N
Génotypes Rendement Calibres Tubercules ati Croustilles Frites
re wve
% Total Vendable 47a7mm 7T6a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nowv. Now.
E| tmma | Tmma (% I % I (wm f| o F oy I @ (-5 H (1-5) H H (100 F| (@00 §
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Ldl L L4 Ldl L4 L Ld L4
Andover 30,2 6 271 6 a1 8 7 2 0 2 1 » 5 1 4 4
r r r r r r r r
Envol 26,5 9 24,1 8 a3 1 6 7 1 5 0 3 4 F 3 1
r r r r r r r r
Eramosa 33,8 1 31,0 1 o1 5 7 4 1 4 0] 4 3 7 4 4
r r r r L r r L
QP99165.05RM 30,6 5 27,7 5 91 6 8 1 2 n 0 2 4 2 4 4
r r r r r r r r
QP99135.03L 27,0 8 14,9 © 52 v 6 9 1 o 1 8 3 7 2 o
r r r r r r r r
QP00124 171 Rp 208 7 25,1 7 86 D 6 9 1 3 2 2 3 L) 5 L)
QP0o0173.01 33.1 " 3 30,0 '3 92 '2 T " ) 1 '9 1 'ﬁ 4 g 4 4 '4
r r r r r r r r
QP00199.05D 25,0 » 23,0 9 o1 & 6 9 1 5 0 1 3 D 4 4
QP01011.09 246 Ir11 224 'n 90 '9 T r4 1 I’5 1 '5 4 r4 3 g 1
r L Lg r Lg L r Lg
QP01061.15 30,9 4 28,3 4 92 3 6 © 2 © 1 6 3 © 5 o
r r r r r r r r
QPO1078.021L 21,9 © 16,4 n 68 n 6 7 1 5 2 n 3 7 3 1
r r r r r r r r
QP01100.01 33,5 2 30,6 2 91 1 7 1 0 1 1 8 4 2 4 1
Moyenne
Génotypes 28,9 25,1 86 7 1 1 4 4
- - - r L L r r
Témoins table 30,2 27,6 92 T 0 4 4
Tém oins croustilles 30,2 271 91 T 0 5 4
Témoins frites
Seuil
Témoins table 26,2 6
Tém oins croustilles 25,7 6
Témoins frites
C.V. 1% 13% 8% 10%
Cc.D. 88% 93% 2% 56%
ppds (5%) 6% 6% 12% 1%
F(génotypes)
24
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ESSAIS REGIONAUX QP
MI-SAISON




Tableau: 13 Essai mi-saison, moyenne de 2007 a 2009 ( 9 années-stations)
Caractéres agronomiques 3 la station de Joliette, Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres I:;:ts:: Tubercules Croustilles Frites
% Total Vendable | 474a76mm 76a114mm 115mm& + Apparence Fissures Diffomes  Uniformité Nov. mars Nov. mars
S| Tmma (| Tmma % § (w i (% i Flooe P oy P ooy (15 Pl @10 P 1100 |00 § 0 1100
9as. 9as. 9as. 9as. 9as. 9as. 9as. 9as. 9as. 1as. 3as. 2as. 3as. 2as.
F F F L L4 L F L L L4 L F F
Andowver a 371 6 3.2 6 64 1 24 1 0 1 78 6 6 3 1 6 1 1 4 1 48 3 57 2| o7 1
r r r r r L4 r r r r
Chieftain Ta 480 1 39,7 1 63 6 23 3 0 1 73 8 6 2 1 7 1 2 4 1 , 37
r r F r r L4 r r r r F
Gddrush Ta 378 5 322 1 65 1 23 4 0 1 it 5 7 1 0 2 1 5 4 5 B
r F F r r F F r r r F
Hilite Russet fr 36,5 8 308 1 65 2 22 5 0 1 T6 1 6 5 0 1 1 1 4 6 3 5 32
r r F r r L4 r r r r
Shepody fr 404 4 32,7 3 63 5 22 6 0 1 4 3 6 6 0 3 1 7 4 7
r r r r r L4 r r r r r L4 r
Snowden a 36,2 9 291 8 60 7 21 8 0 1 | 2 6 7 1 5 1 3 4 2 58 1 61 1| 43 3 6
r r r r r L4 r r r r r
QP93073.07L F 36,7 7 265 9 52 9 22 7 0 1 | 1 6 8 1 1 B 3 9 48 2
r r F r r L4 r r r r L4 r F
QP99140.03RF Ta 13 3 313 5 57 8 24 2 0 1 67 9 9 1 4 2 9 ] 26 1 23 3| 4 o2 60
r F F r r F F r r r
QP%9165.81RF Ta 437 2 36,2 2 64 3 21 9 0 1 79 4 6 1 1 ] 1 6 4 3
Moyenne
Génotypes 39,7 322 61 22 0 81 6 1 1 4 45 47 47 41
r r 4 r r r r r F F
Témoins table 429 36,0 64 23 0 76 7 1 1 4
Témoins croustilles 36,6 301 62 22 0 86 6 1 1 4 53 59
Témoins frites 384 s 64 2 0 80 6 0 1 4 H 32
Seuil
Témoins table 342
Témoins croustilles 286 6 17 53
Témoins frites 30 29
26
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Tableau: 13 Essai mi-saison, moyenne de 2007 a 2009 ( 9 années-stations)
Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes
Génolypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
g Coeur creux Coeur brun Anneau Autres Fissures Diffomes | Remarques | Qualité culinaire Couleur Texture Couleur Goit Délitement Noircisseme | Remamues
g (0-100) {0-100) {0-100) {0-100) (0-3) (0-3) {(1-100) | (1-10) (1-40) (1-30) 1-20) (1-10) 0-10)
3as. 3as. 3as. 3as. 9as. 9as. 3a.s. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as.
Andover o 3% 0% 0% 0% 1 1 75 3 6 33 17 16 9 0
Chieftain Ta 3% 0% 0% 0% 1 1 75 3 F 29 22 15 9 0
Goldrush Ta 3% 0% 0% 0% 0 1 77 2 6 35 19 17 6 1
Hilite Russet [ 0% 0% 0% 0% 0 1 74 6 6 35 15 17 7 0
Shepody r % 0% 0% 0% 0 1 75 [ F 32 20 16 8 0
Snowden o 0% 0% 0% 0% 1 1 71 8 6 32 20 15 4 0
QPS9073.07L A 23% 3% 0% 0% 1 1 74 7 32 22 17 6 0
QP99140.03RF Ta 13% 0% 0% 0% 1 2 68 9 8 25 21 12 10 1
QP99165.81RF Ta 3% 5% 0% 0% 1 78 1 28 26 16 8 0
Moyenne
6% 1% 0% 0% 1 1 74 7 31 20 16 7 0
Tomoins table | 3% 0% " o% 0% 1 1 " 76 7 32 mo2 T 16 ] .
Témoins croustilles 2% 0% 0% 0% 1 1 72 7 29 19 14 10 -1
Téemoins frites 3% 0% 0% 0% 0 1 74 6 34 19 17 7 0
Seuil
Témoins table
Témoins croustilles
Témoins frites
27
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Tableau: 14

Essai mi-saison, moyenne de 2008 et 2009 ( 6 années-stations)

Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres ?:I::":: Tubercules Croustilles Frites
g Total Vendable 47a76 mm 76a114mm 115 mm &+ Apparence Fissures Difformes Uniformité Now. mars Now. mars
] Tmiha i Tma (%) i (%) i (%) i i 19 i ©y i ©-3) i -5 | o F| 1100 E (100 F 1100
Gas. Gas. Gas. Gas. Gas. Gas. Gas. Gas. 3as. Gas. 2as. 1as. 2as. 1as.
Andowver ar 39,9 B 34,8 » 60 3 34 5 o 1 82 11 7 3 o 7 o 2 4 1 52 2 57 2
Chieftain Ta 50,2 2 43,0 1 57 D 34 4 (1] 1 F i) 7w 7 2 1 ki 0 4 4 2 37 2
Goaldrush Ta 39,8 " 34,9 9 60 2 33 6 V] 1 80 B 7 1 0 a 1 7 4 3 33 4
Hilite Russet r 37,0 v 31,9 “ 59 6 32 s 0 1 76 B 6 -] 0 2 1 s 4 B 29 7 32 5
Shepody r 429 8 34,6 n 55 5 32 ] 0 1 85 6 n 0 1 1 ] 4 B 39 2 36 3
Snowden o 37,6 5 32,4 B 59 a 30 B 0 1 99 1 6 7 0 8 0 1 4 5 60 1 61 1
QP00046_09Ro Ta 42.4 n 34,0 ] 54 ] 3H ] o 1 83 » 6 ] o 6 1 ] 4 5
QPO0053.02 Ta 47,2 5 37,5 7 53 v 34 1 o 1 86 6 7 5 1] B 1] 3 4 8
QFPO00063_ 01R o 35,5 B 29,1 7 56 ] 34 3 (1] 1 86 6 ) (1] n 1 ) 4 P 33 P 25 3
QPO00065_17L =3 33,1 20 27,6 20 57 n 30 “ o 1 92 4 7 4 o 5 1 5 4 6 30 5 34 3 32 5
QF00105_10Dn Ta 46,2 6 38,8 6 58 a 30 B (1] 1 T2 n 6 " 1 n 1 n 4 "
QPO00109_10Rf Ta 35,2 ) 28,5 B 55 “ 31 n o 1 ris u 6 [ o 3 1 7 4 7
QP00114.03L =8 42 4 » 30,5 6 45 20 34 2 o 1 86 7 6 [} 1 20 1 6 4 22 7 33 5 36 3
QP00187.09D Ta 50,9 1 41,2 2 63 1 29 D 0 1 93 2 6 20 o D 1 20 3
QP00199.05D Ta 48,5 3 40,7 E} 58 " 7 33 " 7 0 g 1 83 " 9 6 'n 0 g 9 1 '5 3 '20
r r r r r r r r r r
QPO0199.13LD r 48,2 a 40,6 4 57 9 30 0 1 76 5 6 B 1 v 1 ] 4 n 20 8 29 6 27 7
QP00221.01R Ta 42.4 9 35,1 56 'n 30 " o rl 68 '9 6 '5 1 '5 1 I'13 4 '9
r r r r r r r r r r
QP99073.07L r 371 ] 27,7 » 52 B 27 20 0 1 93 2 6 v 0 -] 1 " 3 ] 48 3 50 1 60 1
QP99140.03RF a 42,0 ] 31,2 5 48 '9 3H " o " 1 67 '20 6 '9 1 'u 1 rn 3 " v 26 ’ﬁ 23 4
QP99165 81RF |l 48 .| 391 .| s T, a0 o, 0 o 6 & 1 s 1, 4 "o
Moyenne
Génotypes 422 34,7 b6 31 (1] a2 6 (1] 1 4 36 42 35 37
Témoins table 450 39,0 59 " 33 0 " 77 T 0 g 1 4 33 g 37
Témoins croustilles 38,8 33,6 60 32 (1] o1 7 (1] (1] 4 56 59
Témoins frites 40,0 33,3 57 32 0 81 6 0 1 4 34 34
Seuil
Témoins table 37,0 6 50 53
Témoins croustilles 31,9 6
Témoins frites 30 31
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Tableau: 14 Essai mi-saison, moyenne de 2008 et 2009 ( 6 années-stations) 'Essai mi-saison, moyenne de 2008 et 2009 ( 6 années-stations)

Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes
Génolypes Défauts intermes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
g Coeur creux Coeur brun Anneau Autres Fissures Difformes | Remarques | Qualité culinaire Couleur Texture Couleur Goflit Ddlitement Noircisseme | Remarques
g (0-100) (0-100) (0-100) (0-100) {0-3) {0-3) {1-100) I {(1-10) {1-40) (1-30) {1-20) {1-10) {0-10)
2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as.
Andover o 0% 0% 0% 0% 0 0 79 . 7 3 22 16 10 0
Chieftain Ta 0% 0% 0% 0% 1 0 83 R 7 24 18 10 0
Goldrush Ta 0% 0% 0% 0% 0 1 79 s 7 35 20 19 6 1
Hilite Russet A 0% 0% 0% 0% 0 1 78 s 6 35 19 17 7 1
Shepody A 10% 0% 0% 0% 0 1 74 o 8 3 21 15 9 0
Snowden o 0% 0% 0% 0% 0 0 79 s 7 34 24 17 5 o
QPO00046.09R0 Ta 3% 0% 0% 0% 0 1 66 - 7 32 13 1 10 o
QP00053.02 T 0% 0% 0% 0% 0 0 83 » 8 34 24 18 8 0
QP00063.01R o 0% 0% 0% 0% 0 1 87 . 7 34 26 17 10 1
QP00065.17L A 2% 0% 0% 0% 0 1 67 2 7 32 9 18 8 0
QP00105.10Dn Ta 3% 0% 0% 0% 1 1 73 7 7 34 16 17 7 0
QP00109.10Rf Ta 0% 0% 0% 0% V] 1 81 4 8 3 23 18 10 D]
QP00114.03L fr 0% 0% 0% 0% 1 1 70 o 8 26 21 18 6 0
QP00187.09D Ta 20% 0% 0% 0% 0 1 73 - 8 26 24 16 8 0
QP00199.05D Ta 0% 0% 0% 0% 0 1 77 o 6 36 22 14 6 0
QP00192.13LD = 0% 0% 0% 0% 1 1 74 -] 7 32 17 17 9 1
QP00221.01R Ta 3% 0% 0% 0% 1 1 74 & 5 27 22 17 9 )]
QP99073.07L A 34% 0% 0% 0% 0 1 72 . 8 25 26 13 9 o
QP99140.03RF o 0% 0% 0% 0% 1 1 75 n 6 34 20 17 4 0
QP99165.81RF Ta 6% 3% 0% 0% 1 1 74 - 8 28 21 16 10 1
75 n 7 28 25 16 7 0
Moyenne
Génotypes 4% 0% 0% 0% 0 1 76 3 21 16 8 Q Q
Témoinstable | 0% T oo% T 0% " 0% 0 1 E:1 r a3 ro2 m 18 i 8 " 1 " 1
Témoins croustilles 0% 0% 0% 0% 0 0 81 33 23 17 9 0 0
Témoins frites 5% 0% 0% 0% 0 1 72 33 16 14 8 1 1
Seuil
Témoins table
Témoins croustilles
Témoins frites
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Tableau: 15

Essail mi-saison, sommaire de 2009 (3 années-stations)

Caractérnes agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes,
Lanoraie et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules :’e:‘t’:v'“z Croustilles Frites
Totwl Vendable A7 a 76 mm 76 a 114 rmm 115 mm & + Apparence Fissures Diffommes Uniformmits Now_ Now
E Tm/ha E Tm/ha %) E (%) z (%) H 1-9) z ©-3) i ©-3) H (1-5) H i (1-100) i | 100 F
3as_ 3as._ 3as_ 3as_ 3as._ 3as_ 1as_ 1as_ 3as._ 3as._ 1as. 14as_
Andover Cr 40.5 36,7 a 61 E 35 4 o] 1 rs 1 o 7 o] 1 4 86 = 52 F
Chieftain Ta 50,6 2 45 4 1 58 F 34 7 0 1 rs 1 1 23 1 4 4 a red 25
Goldmush Ta 36,0 28 32,4 22 58 a 37 1 o] 1 rs L3 o a 1 5 4 = 83 © 28 e
Hilite Russet Fr 36,5 27 32,0 24 57 - 35 5 0 1 (53 n o s 1 = 4 20 80 21 25 n
Shepody Fr 41,1 r 34,2 B 57 0n 31 25 0 1 [ - [ ¢] 1 1 0 4 = 89 a 35 4
Snovwden Cr 40.8 = 35,0 - 59 5 32 20 0 1 [ n L¢] - o 2 4 4 102 1 60 1
QP0O0015.08DN Fr 37,1 25 30.3 26 55 B 30 26 o 1 5 27 1 24 1 7 4 22 89 7 42 a
QFP00046_ 090 Ta 39,2 23 31,7 25 54 22 30 27 ¢ 1 [ - [¢] E 1 23 -1 <3 84 “
QP0O0053.02 Ta 49,6 E 42,2 a 55 o 32 - 0 1 [ 7 o = 1 23 4 2 87 n
QPFPO0063 01R Cr 39,2 22 33,8 20 56 “ 35 2 ¢ 1 [ " [¢] " 1 2z -1 4 o3 4 33 5
QPO0065. 171 Ta 34,5 30 28.8 289 57 © 33 " 0 1 rd B o E] 1 6 4 a o2 s 30 6 32 6
QP00105_ 10DN Ta 45,9 a 37,7 7 55 - 30 28 0 1 [ -] 1 27 1 “ 4 23 Fis] 27
QPOO109.10Rf Ta 35,3 29 30,0 27 57 a 35 6 a 1 rd L3 o 1 1 20 4 E 82 19
QP0O0114 031 Fr 425 = 35,2 " a2 30 31 23 0 1 [ 6 1 29 0 2 4 ) o1 6 22 8 30 7
QPOO187.09D Ta 47,1 a 37,0 e T4 1 2> 30 a 1 £ 29 o ] 1 29 3 30 o5 F
QPO01992 05D Ta 527 1 44,2 z 52 23 34 - 0 1 5 30 o - 1 25 3 29 84 “
QPOO199.131LD Fr 43,0 0 34,7 15 53 24 34 L -] a 1 (53 L -] 1 20 2 30 4 78 29 20 a 24 L
QP00221.01R Ta 41,3 " 34,0 - 52 25 34 8 o 1 (53 20 o = 1 | 4 n T2 29
QP01009.05.)p Ta 49,2 4 129 a 61 2 32 22 o 1 6 B 1 25 1 a 4 89 7 36 3
QP01063.04 Fr 42,6 n 34,1 - 51 28 34 8 o 1 (53 22 1 25 1 20 4 20 77 24
QPO1063 12Rf Ta 37.8 24 30,0 28 59 8 28 29 ¢ 1 [+ 26 1 22 1 26 3 27 89 a
QPO1078.021 Ta 41,5 13 31,9 - 59 4 31 24 0 1 (53 21 o n 1 20 4 24 80 20 35 a
QFPO1086_11LJm Ta 39,9 20 33,1 21 55 = 332 “ ¢ 1 [ a [¢] a 1 7 -1 1 86 1z 27 a
QPO01088.05 Ta 39,4 21 33.8 B 54 21 34 n 0 1 (53 = 1 EN 1 Ed 4 = 78 22
QPO1089. 061 Fr 41,4 “ 34,9 - 55 -] 35 L 0 1 [ 24 [ ¢] B 1 15 4 -] a3 "= 38 F3
QP01100.01 Fr 48,7 5 40,4 5 52 26 34 »n o 1 5 28 o n 1 27 3 28 75 28
QP01134 021 Rm Ta 43 9 a 36,4 54 20 32 - 0 1 [53 = 1 20 1 13 4 L] Fisl 28 23 ©-
QP99073.07L Fr 36.8 26 27,2 30 51 27 32 20 a 1 (53 24 [¢] a 1 0 4 24 o4 L3 48 L3 48 1
QP99140_ 03RF Ta 41,4 " 32,4 23 a7 29 32 L] 0 1 [53 23 o E-] 1 27 4 24 1 30 26 7
QP99165 81RF Fr 46,5 7 39,6 6 57 0 33 L] a 1 (53 e 1 28 1 15 4 4 83 ©
Moyenne
Génotypes 42,1 35,2 56 33 0o 6 o 1 4 84 37
Témoins able 433 38,0 58 36 " o i 7 " o "1 . a i 20
Témoins croustilles 40,7 35,9 60 33 o] [53 o o] 4 o4 56
Témoins frites 38,8 33,1 57 33 0o (=3 0o 1 4 84
Seuwil
Témoins table 37,0
Témoins croustilles 34,1
Téemoins frites 31,5
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Tableau: 15 Essai mi-saison, sommaire de 2009 (3 années-stations) "Essai mi-saison, sommaire de 2009 {3 années-stations)

Observations et défauts a Ia siation de Peointe-aux-Outardes GQualité culinaire en novembre de Ia station de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Défauts intermes Défauts extermes Qualité culinaire Novembre
g Coeur creux Coeur brun Anneau Autres Fissures Difformes Remamues Qualité culinaire Couleur Texture Couleur Godt Delitement  Noircisseme | Remamues
{0-100) (0-100) (0-100) {0-100) {0-3) -3 (1-100) k] {1-10) (1-40) 1-203 {1-20) 1-10) (0-10)
1as._ 1as._ 1as._ 1as._ 1as. 1as._ 1as._ 1as._ 1as. 1as. 1as._ 1as._ 1as._
Andover fos 0% 3% 0% 0% o] 0 78 6 33 19 16 10 o]
Chicftain Ta 3% 7% 0% 6% 1 1 B84 i 32 24 18 10 4]
Goldrush Ta 0% 0% 0% 0% o] 1 78 8 35 18 19 6 1
Hilite Russet Fr 7% 0% 1% 0% 4] 1 7 i 356 18 18 6 1
Shepody Fr 0% 0% 0% 0% o] 1 87 8 36 24 19 e o
Snowden Cr 0% 0% 1% 0% o 0 82 6 ar 24 17 4 o
QPO00015.08DN Fr 13% 0% 0% 0% 1 1 60 8 30 12 9 9 1
QPO006 090 Ta 17% 17% 2% 20% o 1 85 7 36 24 19 [ o
QPOO53.02 Ta 0% 0% 0% 0% 4] 1 oz 8 37 27 18 10 1
QPODOG3 01R Cr 20% 0% 0% 0% (1] 1 lANNn. vasculare colorég] 67 [} 30 11 18 8 1
QPOOOG5_ 170 Ta 0% 10% 0% 6% 4] 1 70 6 36 12 18 4 4]
QPO0105_ 100N Ta T% 0% 0% 0% 1 1 83 rd 29 26 18 10 [1]
QP0O0109_10RfF Ta 7% 0% 0% 0% o] 1 79 7 37 19 18 5 1
QP0O0114 031 Fr 0% 0% 109% 3% 1 0 76 8 25 25 18 8 4]
QPO0187.09D Ta 13% 0% 0% 1% o] 1 74 6 34 24 10 6 o]
QPOD199.05D Ta 6% 13% 3% 6% (1] 1 Coloration rose chair 68 8 290 12 18 9 1
QP00199.13LD Fr 0% 3% 0% 3% 1 2 69 7 23 19 17 10 o]
QPO0O221.01R Ta 7% 0% 3% 13% 4] 1 73 8 21 27 15 10 4]
QPO1009.05)p Ta 0% 0% 0% 0% 1 1 74 6 26 23 16 e o]
QPO1063.04 Fr 0% 10% 0% 0% 1 1 680 5 18 14 18 10 2
QPO1063_121Rf Ta 13% 0% 0% 0% 1 1 AN vasculaire colorg] 79 rd a7 19 15 8 1
QPO1078.021 Ta 10% 20% 0% 2% 4] 1 71 5 31 13 18 9 4]
QPO1086_11LJm Ta 10% 0% 0% 0% (0] 1 87 8 30 29 19 9 (0]
QPO1088.05 Ta 0% 20% 0% 0% 1 1 81 8 356 18 19 9 4]
QPO1089 061 Fr 17% 0% 0% 0% o] 1 69 5 30 13 17 e o]
QPO1100.01 Fr 0% 0% 0% 0% (0] 1 56 rd 20 10 17 9 1
QPO01134 021 Rm Ta T0% 10% 2% 0% 1 1 73 6 26 20 18 9 (1]
QP99073.07L Fr 10% 0% 0% 0% (0] 1 77 6 35 19 17 6 [1]
QP99140_03RF Ta 23% 10% 0% 0% 4] 1 79 i 30 23 16 10 2
QP99165 81RF Fr 13% 0% 0% 0% 1 1 70 6 24 24 14 8 o]
Moyenne
Génotypes 4] 0 4] 4] 4] 1 75 i 31 20 17 8 4]
Témoins table i o " o r o r o o 1 i 81 r 8 r 34 i 21 r 19 r 8 r 1
Témoins croustilles o] 0 o] o] o] 0 82 7 35 22 18 8 o
Témoins frites o 0 o o o 1 69 8 33 15 14 8 1
Seuil
Témoins table
Témoins croustilles
Témoins frites

31

www.crlb.qc.ca



Tableau:- 16 Essal mi-saison de 2009, recolite a 120 jours
Carmctéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes

- Densité - -
Génotypes Rendement Calibres Tubercules 1ats Croustilles Frites
relative
g Total Vendable A7 A 76 mm 76 Aa 114 mm 115 mm 8 + Apparence Fissures Difformmnes Uniformite NOow. Now_
Tm/ha £ Tm/ha { %6) =2 { %) £ { %) 2 (1-9) 2 (0-3 2 (0-3 2 (1-5 =2 =2 (1-100) £ (1-100) 2
1as_ 1as_ 1as_ 1as_ 1as._ 1as_ 1as 1as._ 1as_ 1as_ 1as._ 1as_
g L 1 g Lag g g 1 1 1 g
Andover <r 37.1 o8 32.4 25 o k-l 22 3 (o] 1 (=3 1 (o) 1 n a 2 80 20 o2 2
- - - - - - - - - -
Chieftain Ta 53.8 5 45 3 2 80 © 14 28 o 1 & 1 1 - 0 5 4 2 L 24
- - - - - - - - L - -
Soldrush Ta 435 L 38.3 D 84 1 18 7 o 1 & 1 0 1 0 2 4 2 86 -3 28
- - - - - - - - - - -
Hilite Russet Fr 427 20 34.6 20 7O 23 19 D (o] 1 3 -3 (o) 1 1 20 L3 2 83 B 25
- - - - - - - - - - -
Shepody Fr 45,4 - 39.3 a 82 3 18 = (o] 1 3 <] (o) 1 1 B a = 21 7 35
- - - - - - - - - -
Snowvaden cr 42 3 =1 35.5 5B rid " 19 n s ] 1 5 Y 1 - (8] 5 4 3 102 1 60 1
- - - - - - - - - - - -
QP99073 07 Fr 37.0 29 24,2 EY) B4 28 23 1 (o] 1 3 @™ (o) T 1 28 a F3 o296 EY a5 EY 485
- - - - - - - - - - -
QFP99140 03RF Ta 45,6 £ -3 34,7 = 61 -] 17 20 (o] 1 3 30 1 Z1 1 n 2 30 TG 25 26
- - - - - - - - - -
QP929165 51RF Ta 47,2 a 35,2 " Fis] k3 17 22 (o] 1 3 L 2 ao 1 B 4 2 854 -
- - - - - - - - - - -
QPO0O015 080N cr 42 3 21 33.1 22 69 23 18 B o 1 5 E ] 1 23 1 20 4 -3 o2 5 42 4
- - - - - - - - - -
QP06 09RO Ta 37.8 27 30,0 28 T2 E 3 21 5 o 1 5 E ] 0 1 1 28 4 -3 86 k-]
- - - - - - - - - -
QFPFO0053 .02 Ta 24,0 4 43,0 a ral 20 14 28 (o] 1 3 B 1 £ 0 2 4 -3 88 o
- - - " - - - - - - -
QP03 O1R Ta 40.3 o6 35.0 81 a 20 = (o] 1 3 L 1 £ -3 1 B a = o293 a 23
- - - - - - - - - - - -
QPOOO6S 171 Fr 42 .0 >3 30.6 28 T2 B 20 e s ] 1 5 n (8] 1 0 1 4 1 oz 5 20 e 32
- - - - - - - - - -
QPOO105 10DNn Ta 55.5 -1 45 2 3 Fis B 14 29 o 1 5 E ] 2 26 0 = 4 -3 76 25
- - - - - - - - - -
QFOO109 10RT Ta 36.2 a0 30.3 80 a 21 a (o] 1 3 o (o) 1 1 20 L3 2 81 B
- - - - - - - - - - - -
QFO0114 031 Fr 445 = 32,9 23 s ET 19 (o] 1 (=3 a 2 6 (o) 5 a = 857 n 22 = 30
- - - - - - - - - -
QPOO187 09D Ta 52,6 Y 44 3 s 80 ' 15 25 s ] 1 5 n 1 n 1 20 4 2 oF 3
- - - - - - - - - -
QPOO199 05D Ta 55.5 -1 485 81 5 14 29 o 1 5 E ] 1 k<Y 1 B 4 -3 89 L3
- - - - - - " - - - -
QPOO199 131 D Fr 43,0 = 35.3 ird T H 22 -3 o 1 5 E ] 1 k<Y 1 20 4 -3 80 20 20 a 24
- - - - - - - - - -
QPFO0221 0O1R Ta 429 - 32.5 24 65 25 18 (o] 1 3 o 1 E=Y 1 20 4 2 Ts 29
QFPO1009 05Jp Ta 20,7 E: 43,0 a 81 5 16 24 (o] 1 (=3 a 1 23 (o) a a = 85 " 36
QPO1063 04 Ta 40.9 o5 290 29 66 o8 19 " s ] 1 5 - 2 25 1 20 4 = T8 o3
QPO1063_12RT Ta 41.5 24 33,7 21 80 = 18 “ o 1 5 E ] 2 26 0 = 4 -3 89 L3
QPFPO1078 021 Fr 45,1 " 37.6 - 83 F-3 20 7 (8] 1 3 n 1 n 1 20 =3 2 o 23 35
QPO1086_11LJm Fr 46,7 E ] 36.8 - Fis B 18 s ] 1 5 E ] 0 T 0 = 4 -3 82 " 27
QFO1088 05 Ta 45,5 “ 35,9 E-1 B85 27 17 21 (o] 1 3 @™ 2 29 1 - 4 -3 76 25
QFO1089 061 Fr 446 = 36.8 - o k-l 19 a (o] 1 3 L 1 Z1 1 28 a = 853 B 38
QP01 100.01 Ta 06,4 1 44,5 a (5] >a 14 28 (o] 1 3 L 1 o 1 B 4 2 TG 25
QPO1134 021 Rm Fr 52.1 T 41,1 = 71 21 16 23 o 1 5 E ] 1 k<Y 1 H -4 2 5 2o 23
Movenne
GCéenotypes 455 36,7 T4 18 s ] 5 1 1 4 84 27 32
Témoins able 48,7 41.8 82 16 s ] & 1 (8] 4 82 28
Témoins croustilles 39,7 34.0 TS 20 (o] (=3 1 (o) a 21 o6
Témoins frites 44 1 37,0 TE 18 [s] 5 (3] 1 A 87 30
Seuwuil
Témoins able 307 5
Témoins croustilles 32.3 E3
Témoins frites
c.v. 8% 11% 8% 6% A%
c.D. 20% B565% B2% B63% 23%
ppds (5%) 6% T% 10% 1% 5%
F(génotypes)
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Tableau: 16 Essai mi-saison de 2009, recolte a 120 jours "Essai mi-saison de 2009, récolte a 120 jours

Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
g Coeur creux Coeur brun Anneau Autres Fissures Difformes Remamues | Qualité culinaire Couleur Texture Couleur Golt Dditement Noircisseme | Remamues
g {0-100) {0-100) {0-100) {0-100) {0-3) {0-3) {(1-100) i {(1-10) {1-40) {1-30) {1-20) {1-10) {0-10)
1as. das. das. das. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andowver Cr 0% 3% 0% 0% 1] 1 78 6 33 19 16 10 )
Chieftain Ta 3% 7% 0% 6% 1 o 24 rd 32 24 18 10 0
Goldrush Ta 0% 0% 0% 0% (V] (V] 78 8 35 18 19 13 1
Hilite Russet Fr % 0% 1% 0% o 1 red rd 35 18 18 153 1
Shepody Fr 0% 0% 0% 0% 0 1 a7 8 36 24 19 9 0
Snowden Cr 0% 0% 1% 0% 1 0 a2 6 a7 24 17 4 o
QP99073.07L Fr 0% 0% 0% 0% V] 1 red 6 35 19 17 [5) o
QP99140.03RF Ta 1% 17% 2% 20% 1 1 79 7 30 23 16 10 2
QPY9165.81RF Ta 13% 0% 0% 0% 2 1 70 6 24 24 14 8 o
QP00015.08Dn Cr 20% 0% 0% 0% 1 1 60 8 30 12 9 9 1
QP0O0046.09R0 Ta 0% 10% 0% 6% a 1 85 rd 36 24 19 6 0
QP00053.02 Ta % 0% 0% 0% 1 o o 8 37 27 18 10 1
QPO0063.01R Ta % 0% 0% 0% 1 1 67 6 30 11 18 8 1
QPO0065.171L Fr 0% 0% 10% 3% a a 70 6 36 12 18 4 o
QP00105.10Dn Ta 13% 0% 0% 1% 2 [0} a3 7 29 26 18 10 0
QP00109.10Rf Ta 6% 13% 3% 6% o 1 79 7 37 19 18 5 1
QP0O0114.03L Fr 0% 3% 0% 3% 2 o 76 8 25 25 18 8 0
QP00187.09D Ta 7% 0% 3% 13% 1 1 74 6 34 24 10 6 0
QP00199.05D Ta 0% 0% 0% 0% 1 1 68 8 29 12 18 9 1
QP00199.131D Fr 0% 10% 0% 0% 1 1 69 7 23 19 17 10 0
QP00221.01R Ta 13% 0% 0% 0% 1 1 73 8 21 27 15 10 0
QP01009.05.Jp Ta 10% 20% 0% 2% 1 0 74 6 26 23 16 9 0
QP01063.04 Ta 10% 0% 0% 0% 2 1 &0 5 18 14 18 10 >
QPO1063.12Rf Ta 0% 20% 0% 0% 2 o 79 7 37 19 15 8 1
QP01078.021 Fr 17% 0% 0% 0% 1 1 71 5 31 13 18 9 o
QPO01086.11LJm Fr 0% 0% 0% 0% o o 87 8 30 29 19 9 0
QP01088.05 Ta T0% 10% 2% 0% 2 1 81 8 35 18 19 9 o
QP01089.061L Fr 10% 0% 0% 0% 1 1 60 5 30 13 17 9 o
QP01100.01 Ta 23% 10% 0% 0% 1 1 56 T 20 10 17 9 1
QP01134.021Rm Fr 12% 0% 0% 0% 1 1 73 G 26 20 18 9 0
Moyenne

Génolypes o 0 0 0 1 1 I rd 3 20 17 8 0
Témoins table o 0 0 i 0 1 0 [ 81 i 8 r 34 Fo= F 19 " 8 r 1
Témoins croustilles ] 0] 0] 0] 1 ] 80 6 35 29 17 rd 0
Témoins frites aQ 0 0 0 aQ 1 82 8 36 21 19 8 1

33

www.crlb.qc.ca



Tableau: 17

Essal mi-saison de 2009, récolte a 120 jours
Carmactéres agronomiques a la station de Lanoraie

- Densité - -
Génotypes Rendement Calibres Tubercules _ Croustilles Frites
relative
Total Vendable 47 a 76 mm 76 a 114 mm 115 mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Nowv. Nowv.
Tim /ha H Tm/ha %) H (%) H (%) H -9 H ©-3) H ©-3) H (1-5) H £ (1-100) i | a-10m;  E
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
g 1 g g L4 g g 1 g g g
Andover <r 51,8 ] 46,3 a 89 1 Lo 7 o 1 rd 1 Lo 1 Lo 1 4 o 84 a
- - - - - - - - - -
Chieftain Ta 534 a A7.5 a 87 a [o] ' [0 ] 1 T a Lo ] 22 1 3 4 o 71 =1
- - - - " - " - - -
Goldrush Ta 296 ao 25.0 29 83 T 1 1 [0 ] 1 [+3 - [o] 1 1 T 3 21 FO 24
- - - - - - - - - -
Hilite Russet Fr 37,3 24 32.6 B 885 -3 L) 7 (8] 1 s E-3 Lo 1 1 -3 3 24 68 27
- - - - - - - - - -
Shepody Fr 41,5 " 33,6 1 81 s o - o 1 [ - o 1 1 - 3 ¥ r a4 -
- - - " r " - - " -
Snowden Cr 44,9 - 34.8 £ -3 re:l ~ L) 7 (8] 1 s - L) 1 1 3 4 <] 98 1
- - - - " - - - - -
QP99073 071 Fr A2 A4 B 26.7 27 63 29 [o] k4 [0 ] 1 [+3 21 [o] 29 1 T 3 28 85 5
- - - - - - - - - -
LQP99140.03RF Ta 41.2 = 31.9 Erd el = 1 1 (8] 1 s 8 L) 1 2 24 4 a 59 a0
- - - - - - - - - -
LQP99165.81RF Ta 52.8 5 42 6 <] 81 = 1 1 (8] 1 s 3 1 30 1 T 4 -3 9 =
" - - " " " - - " -
QP00 15 .080DN Cr 37,0 25 27.3 o6 el = L) 7 (8] 1 = -] L) 22 1 T 3 27 89 -3
- - - - - - - - - -
QP OO046 09RO Ta 37,0 25 231 a0 60 a0 [o] ' [0 ] 1 5 oa Lo ] 1 1 21 3 21 8 -
- - - - 4 - - - - -
QPOO0D53 02 Ta 49 .0 EY 41.6 T 85 5 [o] k4 [0 ] 1 s Y Lo ] 1 1 - 4 EY 7O £
- - - - - - - - - -
QP63 . 01R Ta 40,3 20 30,7 = re:l 9 L) 7 (8] 1 s B L) 1 1 21 4 -3 85 5
- - - - - - - - - -
QP06 171 Fr 31,6 29 25,7 28 80 " L) 7 (8] 1 s EY L) 1 2 2q 3 k3 87 a
" - - - " " - " " -
LQPOO105.10DN0 Ta 47,9 L 36.2 a el = L) 7 (8] 1 [+3 = L) 22 1 T 3 k4 68 27
- - - - - - - - - -
QPOO109 10RT Ta 36,2 =27 27.9 =3 75 n 1 1 [0 ] 1 T a Lo ] 1 1 T 4 5 2 -
- - - - " - - - - -
QPO0114 031 Fr 53,0 Fl 48.4 -3 65 28 [o] k4 [0 ] 1 s o Lo ] 22 1 -1 4 E ] 86 4
- - - - - - - - - -
LQPO01 87 090D Ta 48,6 a 32.8 Y 67 27 L) 7 (8] 1 = 24 L) 1 2 28 3 24 85 5
- - - - - - - - - -
QP01 99 050D Ta 5823 1 45,4 5 F2 24q L) 7 (8] 1 = ET L) 1 2 2q 2 ET 4 w
- - - - " " - " " -
QPOO199 13LD Fr 429 " 30.0 = 69 o6 L) 7 (8] 1 s EY L) 22 2 28 3 - O 24
- - - - - - - -
QPO0221 01R Ta 404 E-Y 20.5 21 74 20 [o] k4 [0 ] 1 [+3 21 [o] 1 1 T 4 “ 62 29
QPO1009 05Jp Ta 61.8 2 51.8 1 84 -3 [o] 7 (0] 1 [+ - [o] 1 1 T 3 B 81 £
LQP01063 .04 Ta 47,5 H 34,7 E=Y F2 23 L) 7 (8] 1 = 28 L) 22 1 T 3 27 71 21
LQPO1063 . 12RT Ta 39,7 22 27.0 26 69 2 1 1 (8] 1 = o7 L) 1 2 2q 3 21 rg:l -
QPO1078.021L Fr 46,3 = 35.4 " Fa4 20 L) 7 (8] 1 [+3 = L) 1 1 T 3 F- o -
QPO1086_11LJmM Fr 377 23 27.8 24 75 1 1 [0 ] 1 T E: [o] 1 1 T 4 83 -
QP0O1088. 05 Ta 346 28 20.7 20 86 Y [o] k4 [0 ] 1 [+3 w [o] 22 1 T 4 a 69 26
LQP01089.06L1L Fr 40,1 21 29.3 2z T3 2z L) 7 (8] 1 [+3 21 L) 1 1 T 4 B 74 Erd
LQPO01100.01 Ta 49,4 7 37,7 E: Fi L) 7 (8] 1 = o8 L) 1 2 28 3 - 1 21
QP01134 . 0Z2LRM Fr 431 326.0 n 82 Yy [o] ' [0 ] 1 s - Lo ] 1 1 21 4 o 2 -
Moyvenne
GéEnotypes 44,0 34.3 Fisl L) (8] [+3 L) 1 3 red
- - - -
Témoins table 41.5 326.3 85 [o] [0 ] s [o] 1 3 71
TEmoins croustilles 45,4 40.6 84 L) (8] s L) 1 4 91
Témoins frites 39,4 33,1 84 (o] (o] [2] (o] 1 3 73
Seuwuil
TéEmoins table 34 4 (3
Témoins croustilles a8 .5 (3
Témoins frites 31.4 5
Cc.Vv. 14% 16% 8% 12% 4%
Cc.D. 8% B83% T6% % 6%
ppds (5%) 10% 0% 10% 1% 59,
F(gé noty pes)
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Tableau:-18

Essal mi-saison de 2009, recolite a 120 jours
Camctéres agronomiques a la station de Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules 1‘::;:"’: Croustilles Frites
Total Vendable A7 A 76 mm 76 Aa 114 mm 115 mm 8 + Apparence Fissures Difformmnes Uniformite NOow. Now_
g Tm/ha H Tm/ha (%) H € %) H € %) H (1-9) H (0-3) H (0-3) H (1-5) H H (1-100) E | (1-100) F
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover <r 32.5 24q 31.5 21 14 n 83 " (o] 1 rs Erd (o) <] (o) 1 4 =} o3 -
Chieftain Ta 44 6 = 43 5 1 o =3 89 3 s ] 1 rs - 1 24 1 a 4 =} 82 6
Soldrush Ta 34.8 20 33.9 B & 27 o2 s ] 1 8 1 0 = 1 k-3 4 e o1 n
Hilite Russet Fr 206 ETY 25.8 29 13 3 85 7 (o] 1 rs 9 0 -3 1 k-3 4 “ 859 L4
Shepody Fr 36.3 = 298 a8 2a Ts 23 (o] 1 rs Erd (o) 1 1 a 4 w o8 =
Snoveden <r 35.3 Erd 34,7 - 22 a TE 21 (o] 1 rs E: (o) £ -3 (o) 3 a a 108 1
QP99073 071 Fr 31.1 27 30.8 23 25 EY T2 27 o] 1 & 24 o o o 1 -4 L 100 5
QFP99140 03RF Ta 37.4 30.5 24 a 3o TE 20 (o] 1 (=3 29 (o) B 1 27 2 28 Tr 28
QP929165 51RF Ta 39.6 a 37.9 L 15 n 851 B (o] 1 rs E: (o) £ -3 1 B a Erd 857 F-
QFO0015.08DN <r 32,0 o6 30.4 25 21 <] T3 26 (o] 1 rs Erd 1 23 1 R 4 =} 86 22
QP06 09RO Ta 42 9 a 41.9 a 28 1 &0 28 s ] 1 a8 1 0 a 1 = -4 1 88 B
QPO0053 .02 Ta 45,9 421 2 8 24 83 s ] 1 rs s 1 24 1 k-3 4 e o5 k)
QP03 O1R Ta 37.1 “ 35,7 = o 22 857 5 (o] 1 rs 5 (o) 20 (o) a8 a a8 100 5
QPFO0O6S 171 Fr 30.0 o8 30.0 26 19 T 80 (o] 1 a8 1 (o) EY (o) 3 a = o975 a
QFOO0105.10DN Ta 34.4 Z1 31.3 22 14 = 76 22 (o] 1 rs Erd 1 F-r d 1 25 3 23 853 24
QPOO109 _ 10RT Ta 33.4 22 31.9 = 14 Y 82 n s ] 1 8 1 0 1 1 B -4 =} 93 -
QPO0114 031 Fr 297 29 24 6 ao & 27 TS 24 o 1 rs a 1 E" 0 a 4 2 101 a
QFOO0187 09D Ta 40,0 9 33.9 B 3 2a 56 2a (o] 1 3 ETY (o) B 1 27 2 3o 102 2
QOO0 199 05D Ta 40.4 <] 35.8 7 rs 26 857 a (o] 1 (=3 o8 (o) 20 1 = 2 za B89 k4
QFOO199 131D Fr 43,1 EY 35,9 a 11 R Te = (o] 1 rs Erd (o) 20 2 a0 4 20 854 23
QP0O0221_01R Ta 40,6 5 399 4 12 B B4 a o 1 rs 5 0 - 1 k4 4 2 T8 28
QPO1009 05.0p Ta 35.1 k) 34.0 = 19 a o - o 1 rs a 1 27 1 25 4 - 101 a
QFO1063 .04 Ta 39.5 @™ 35.6 B 13 u 854 D (o] 1 rs 8 (o) B 1 n a F3 83 24
QFPO1063_12RT Ta 32.2 o6 29.3 28 27 3 56 3o (o] 1 rs Erd (o) <] 1 27 2 23 o9 k4
QPFO1078 021 Fr 33.2 23 31.7 20 21 5 Ta 25 (o] 1 (=3 24q (o) <] 1 B 2 22 857 20
QPO1086_11LJmM Fr 35.3 L 34,7 - 17 a 82 “ o 1 rs 5 0 - 1 a 4 - oz -
QPO1088 05 Ta 37.8 - 35.9 H 10 B 85 = o 1 rs s 1 29 0 e 4 20 20 B
QFO1089 061 Fr 39.5 @™ 38,5 a 12 E g 86 a (o] 1 (=3 24 (o) a (o) a8 3 23 o2 “
- - - - - > - - - -
QP01 100.01 Ta 40.3 .7 39,1 .5 o 21 88 .3 (o] .1 (=3 L2 (o) .= 1 B 2 L3 Tr 2=
QPO1134 021 Rm Fr 36.5 = 32.2 = o 20 81 = s ] 1 T ”w 1 2q 1 £y 3 o3 82 268
Moyenne
36,7 34.5 14 80 (o] rs (o) 1 a 21
Témoins table " 307 " as7 7 -t o 7 1 T4 a M =as
Témoins croustilles 33.9 33.1 18 80 (o] rs (o) (o) a 101

Témoins frites 33.0 293 10 80 [s] ra (3] 1 A o4
Seuil

Témoins able 35,8 ra

Témoins croustilles 31,4 [ =

Téemoins frites 278 &
(= Vg 11% 13% A7 % %
c.D. T8% TA% TE% B65%
ppds (5%) 7% 8% 11% 8%
F(génotypes)
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